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Firmenfeste felern

Im stilvollem Ambiente
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Thomas Hager
geprufter Catering-Experte

Gelungene Feste und Veranstaltungen wie zum Beispiel Firmenfeiern, Produkt-
prasentationen, Jubilaen, Weihnachtsfeieren und Seminare sind das schonste
Kompliment fur den Gastgeber und seine Gaste.

Sollte der Platz in unserem Restaurant nicht ausreichen, bieten wir Ihnen
unsere Cateringleistungen auch gerne ganz individuell bei lhnen im Firmenge-
baude oder im Firmengeléande.

Weiters sind folgende Veranstaltungsorte moglich:

50 - 300 Personen, www.irghof.at

50 - 350 Personen, www.rahaberg.at

50 - 300 Personen in verschiedenen Raumlichkeiten,
www. schloss-sigharting.at

20 - 80 Personen, www. portenkirche.de

bis zu 120 Personen, www. hacklberg.de/main_fuerstenbau.html

30 - 200 Personen, www.suben.at

50 - 300 Personen, www.stefanfadingerhof. at

Ob Cocktailempfang, klassische Menufolgen, kreative Buffet-ldeen oder
exklusives Gala-Dinner: Wir beraten Sie gerne und stimmen das Menu
nach lhren individuellen Winschen ab.

Interessiert? Kontaktieren Sie uns!
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Weilbrot mit norwegischem Lachs
WeiBbrot mit Roastbeef vom einheimischen Rind
WeiBbrot mit ausgewahltem Kéase
WeiBbrot mit Shrimps
WeiBbrot mit Beinschinken
WeiBbrot mit Salami

Hausbrot mit hausgemachten Aufstrichen
Topfenkase, Kartoffelkdse, Liptauer, Eiaufstrich
und Gemuseaufstrich

Salate im Glas:
Griechischer Bauernsalat mit Schafkase,
Gurken und Oliven
Knackiger Blattsalat mit Putenstreifen und
Cocktaildressing
Glasnudelsalat mit rosa Entenbrustscheiben und
Sesam mit Honigsoja-Sauce
Geflugelsalat mit Ananas und Curry
Rindfleischsalat mit Kerndl

SpieB mit Schafkase und Gemuse

SpieB mit Indischen Fleischbéallchen und Erdnissen

SpieB mit Tomate, Mozzarella und Basilikum
SpieB mit Rohschinken und Melone
SpieB mit Garnelen im Tempurateig
Spief mit Huhnerfiletstreifen und Sesampanade

i

DER EMPFANG

Gefulltes Jourgeback mit Schnitzerl
Gefllltes Jourgeback mit Schinken
Gefllltes Jourgeback mit Kase
Gefulltes Jourgeback mit Lachs
Gefllltes Jourgeback mit Frischkase
Gefllltes Jourgeback mit Tomate und Mozzarella

Tramezzini mit Schinken, Eiaufstrich und Blattsalat
Tramezzini mit Tomaten, Basilikum und Mozzarella
Tramezzini mit Thunfischaufstrich, Zwiebel und Salat

Loffel mit Backhendlwurferl auf Kartoffelsalat
Loffel mit Tomate und Mozzarella
Loffel mit Rohschinken und Melone
Loffel mit Roastbeef
Loéffel mit Melanzani oder Zucchinirélichen

Minifrdhlingsrollen
Sushi Variationen
Innviertler Speckknédel mit Sauerkraut

n

UPFERPFANDL



PICKNICK

Flasche Mineral Flasche Mineral
Flasche Proescco oder WeiBwein oder Rotwein Flasche Champagner 0,35 |
Verschiedene Aufstriche WeiBwein oder Rotwein
Verschiedene Innviertler Speck Verschiedene Aufstriche
und Kase Schmackerl| Verschiedene Innviertler Speck
Pikanter Wurstsalat oder Rindfleischsalat und Kéase Schmackerl
Brot und Geback Pikanter Wurstsalat oder Rindfleischsalat
Leberpastete
Kullinarische SuBigkeiten Roastbeef
Obst Eingelegte Schwammerl|

Brot und Geback
€ 48,00 pro Korb fur 2 Personen
Kullinarische SiuBigkeiten in Glasern
Obst

€ 69,00 pro Korb fur 2 Personen

SEMINARE
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DAS COCKTAILBUFFET

Kleine faschierte Laibchen im Lo6ffel, Rducherfisch — GemUsesulze im Glas
Schinkenkipferl, kleine Wienerschnitzel mit Erdapfelsalat

Kleine Schwarzbrotscheiben mit Verhackertem und Schinkenspeck

Erdapfel — Blutwurstravioli, Mini Rinderrouladen
Innviertler Grammelknddel mit Butterkraut
Kleiner knuspriger Fischstrudel

Kleine Folienerdapfel mit Sauerrahm - Schnittlauchdip

Zwetschken — Nussstrudel, Mohn — Marzipanschnitte mit Pistazien

Dukatenbuchteln mit Vanillesauce

Thaildndisch mariniertes Rindfleisch im Loffel
Frischkasepraline mit Trockentomaten und Pesto

Thunfischtatar suB — sauer, Gazpacho mit Garnele

Mini Pizza, kleine Satespiesse mit Huhnerfleisch und Speck
Venezianische Fischsuppe im Glas serviert

Kleine Fruhlingsrollen, Speck — Lauchkuchen

Asiatisches Moccamousse, Erdbeer — Bananentartletts

Verschiedene Sorbets
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DAS MENU

Vorspeisen

Variation von Raucherfischen (Mousse, Sulze und Pofesen)
mit Dill,ahmgurken

Kalbshaxensalat mit lauwarmem Erdapfeldressing und
geschmorten Cocktailtomaten

Terrine vom Schafsfrischkadse mit Flusskrebserl
und mariniertem Spargel (saisonbedingt)

Gemischte Blattsalate mit gebackenem innviertler Frischkase, Sprossen und Kerndl

Sulze vom Tafelspitz und Gemuise mit lauwarmem
Eierschwammerl — Steinpilzsalat (saisonbedingt)

Variation von Innviertler Antipasti

suppen

Klare Rinderkraftsuppe mit Osterreichischer Einlage
Schaumsuppe vom Marchfelder Spargel mit Raucherfischnocker! (saisonbedingt)
Basilikumschaumsuppe mit Chips vom Rohschinken und Parmesan
Erdapfel — Kirbiscremesuppe mit Brotcrostini und Eierschwammerl (saisonbedingt)

Pikante Huhnersuppe mit Kokosmilch, Garnelen und asiatischem Gemuse

Zwischengerichte

Tomatenrisotto mit weiBem Spargel
und gebratenen Scampi (saisonbedingt)

Verschiedene Mittelmeerfische und Muscheln
im Safransud mit Erdapfel — Krauterbrot

Erdapfel — Blutwurstravioli auf Rieslingkraut

Strudel von Gemuse und Eierschwammerl
auf leichtem Paprikaschaum (saisonbedingt)

Kleiner SatespieB mit Hihnerfleisch und pikantem Sojadip

l
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DAS MENU

Im Bergheu gegartes Jungrinderfilet auf Rotweinsauce
dazu Erdéapfelroulade und Saisongemuse (Marchfelder Spargel)

Mit Blattspinat gefilltes Schweinefilet auf WeiBbiersauce
dazu Risotto (Kiurbis / Eierschwammerl / Gemuse)

Knusprige Perlhuhnbrust auf Rahmpilzen
mit Erdapfel — Karottenpuiree

Rosa Entenbrust auf weiBer Currysauce
dazu Wokgemuse und Jasminreis

In der Erdapfelkruste gebratenes Zanderfilet
auf Basilikumschaum dazu Spargelnudeln (saisonbedingt)

Dreierlei hausgemachte Sorbets
im Hippenblatt mit frischen Frichten

Terrine von weiBer Schokolade und Nougat
im Baumkuchenmantel mit Balsamicoerdbeeren

Schokoladen — Lasagne gefullt mit
Marillen und Pfirsichmousse

Geeistes Parfait vom rosa Champagner
mit frischen Beeren (saisonbedingt)

Variation vom siBen Eck
was Warmes, was Gefrorenes, was Moussiges
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DAS DESSERTBUFFET

Verschiedene Mousse in Glasern (Schokolade, Toblerone, Frichte usw.)
Karamellisiertes GrieBflammerie mit Sauerkrischen
Buttermilchcreme
Birnen — Nussstrudel (Marillenstrudel saisonbedingt)
Dukatenbuchteln mit Vanillesauce

Topfenpalatschinken

Auswahl an ¢sterreichischen Kasespezialitaten
mit Weintrauben am Brett

Alle r\ot\Nend'\gen \n_fos

erhalten Sie betl

. chl
persbr\\'\chen Gesprac

einem

DER MITTERNACHTSSNACK

Kesselgulasch mit Brot

Rollgerstlsuppe mit Gemuse und Schinken
Erdapfel — Lauchsuppe mit Brot
Ofenerdapfel mit Dip und Raucherlachs
Osterreichischer Kase vom Brett

Chili con Carne

3erlei Miniwurstel mit Brot
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DAS BUFFET

Buffetvariante QUER DURCH OSTERREICHS KUCHEN

: Auswahl von geraucherten Atterseefischen
Vorspeisen

Terrine von Sauwalder Frischkdse und Schwammerl (saisonbedingt)
Tafelspitzsulze mit Gemise — Kernoldressing
Kleine gebackene Schnitzel, verschiedene Aufstriche

Reichhaltiges Salatbuffet mit reichhaltigem Brotkorb

el
Suppe o - "
Kréaftige Rindssuppe mit Tiroler Speckknddel
oder
Schaumsuppe vom Marchfelderspargel
oder

Klrbiscremesuppe mit Brotchips

o~

H au pt S p e I SEen Spanferkelrollbraten mit Bier - Kimmelsauce

Schinkenflecker! in der Riesenpfanne
Gebackene Huhnerhaxen
Geschmorte Rinderrouladen in Gemusesauce
Kalbsrahmgulasch

Serviettenknodel, Erdapfelgratin, warmer Krautsalat

o~

Desserts

Frischer Fruchtsalat
Dukatenbuchteln mit Vanillesauce

Topfen — Orangenterrine mit marinierten Erdbeeren

€ 30,-- pro Person

€ 34,-- mit Osterreichischem Kase vom Brett

(Gultig ab 40 Personen)
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DAS BUFFET

Italienischer Prosciutto, Eingelegtes Gemulse
Kalbfleisch mit Thunfisch
Marinierte Calamare
Thailandisch mariniertes Rindfleisch
Auswahl an verschiedenem Fisch und Gemusesushi
Gefligelsalat mit Ananas, Reichhaltiges Salatbuffet

Sudlandische Gebackauswahl

Geflugelcremesuppe mit Kokos und Sprossen
oder

WeiBe Tomatencremesuppe mit Basilikumnockerl

Osso bucco “Cremolata”
Tafelspitz mit Semmelkren
SatespieBe mit Rindfleisch und Speck
Paella mit Muscheln und Huhnerfleisch in der Riesenpfanne
Kleine Fischlaibchen, verschiedene Dips und Saucen

Gebackenes Gemuse, Pilz oder Spargelrisotto (saisonbedingt)

Auswahl von frischen Frichten
Kirsch — Tiramisu (saisonbedingt)
Panna Cotta mit Caramellsauce

Asiatisch parfumiertes Moccamousse

; n
Gerne stellen W\re\g\;‘rische
. rv
rische ode
vegeta Speisen als
puffet oder Mend
zusammen.
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GETRANKESORTIMENT

Champagner 0,75 | Flasche € 30,00

Prosecco Saccetto

mit Holundersaft 0,75 | Flasche € 7,00

Birnensekt 0,75 | Flasche € 7,00

Pils 25 | Fai € 72,00

Marzen 25 | Fai € 68,00

WeiBhier 0,5 | Flasche € 1,40

Voslauer Mineralwasser 0,75 | Flasche € 1,05

Apfelsaft 1 | Flasche € 2,05

Limo 1 | Flasche € 2,05

Kaffee (Nespresso) Portion € 1,05

Cocktails, Destilate und Grappa auf Anfrage
Griner Veltliner D.A.C. Blauer Zweigelt
Weingut Alois Héllerer, Kamptal € 7,50 Weingut Hannes Reeh, Neusiedlersee € 7,90
Graner Veltliner Trinkvergnligen Blaufrankisch
Weingut Hirsch, Kamptal € 8,30 Weingut Ernst Triebaumer, Neusiedlersee € 8,30
Riesling Wagram St. Laurent
Weingut Fritsch, Wagram € 9,60 Weingut Josef Umathum, Neusiedlersee € 12,20
Chardonnay Reserve Merlot Classic
Weingut Buchegger, Kremstal € 12,50 Weingut Hannes Reeh, Neusiedlersee € 9,50
Cuvee Steirischer Spiegel Cuvee z.B.
(Riesling, Sauvignon Blanc) (Zweigelt, Blauf., Pinot Noir)

Weingut Polz, Stdstmk. Weingut Gesellmann, Mittelbgld.
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REFERENZLISTE

Wiener Allianz Versicherung Waizenauer & Schummer / Taufkirchen
Verein Attersee Klassik ABH Planungsburo / Andorf
Nestle International Boehringer Ingelheim Pharma / Wien
Andreas Hagara (Tornado Segel Europa WM) Roche Diagnostics Pharma / Wien
Marionnaud Osterreich Gaspag / Scharding

Salzach-Innregion / Braunau
ASWR Steuerberatungs GmbH / Passau

Autohaus John / Mattighofen Sensortechnik Frauscher / St. Marienkirchen
Mondhaus Medien / Scharding Kunst & Kultur - ochne Grenzen / Wien
WinWin / Scharding Universitatsklinik fur Neurochirurgie / Salzburg

Modehaus Schmierer / Scharding Tischlerei Kieslinger / Sigharting

Kwizda Pharma GmbH / Wien MKW Beschichtungstechnik / Haag am Hausruck
Pegasus Reiseunternehmen / Wien Porsche Holding / Wien
Zahnarzte Dr. Buscher / Neuhaus diverse private Geburtstagsfeiern

Zahnarzt Dr. Kaller / Scharding diverse private Hochzeitsfeiern

AROUNDS

Bestellungen werden ab 10 Stk. Pro Sorte entgegengenommen.

Die endgultige Zahl der Teilnehmer muss his spatestens 5 Tage vor der Veranstaltung bekannt
gegeben werden, ansonsten wird die urspringliche Personenanzahl angenommen.
Bei Abweichungen nach oben wird die tatsachliche Personenanzahl verrechnet.

Alle Preise verstehen sich exklusive 10 % bzw. 20 % MWSt.
20 % Anzahlung bei Auftragserteilung.

50 % des Gesamtbetrages, falls zwischen 7 und 3 Tagen vor Veranstaltung storniert wird.
Ab 2 Tage vor der Veranstaltung verrechnen wir 80 % Stornokosten!

Rechnungen sind innerhalb 7 Tage ab Rechnungsdatum zu zahlen.
Gerichtsstand ist Scharding. Es gilt 6sterreichisches Recht als vereinbart.
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